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TITOLO DEL PROGETTO: Organizzazione e Partecipazione a Eventi, Workshop, 

Convegni, Corsi, Seminari Nazionali ed Internazionali 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2021 



 
La programmazione per l’anno 2021 prevedeva incontri con gruppi stranieri, caseificazioni dal vivo 

e laboratori del gusto per gruppi di visitatori e istituti scolastici. Tutti gli incontri già programmati 

sono stati rinviati, alcuni a data da destinarsi, altri al 2022, in seguito all’emergenza da pandemia 

Covid-19 e secondo le disposizioni dei vari DPCM emanati per far fronte all’emergenza.  

 
ORGANIZZAZIONE EVENTI, WORKSHOP, CONVEGNI, CORSI, SEMINARI 

 
 Seminario on line “Qualità del formaggio mediante valutazione aromatica” e 

“Effetto del pascolo sulle proprietà nutraceutiche del latte & derivati”, Ciclo di 
seminari organizzato dai Corsi di Applied Animal Production (LM69) e 
Biotecnologie delle Produzioni Animali (LM7), Di3A UniCT, 24 Maggio 2021.  
 

 Workshop nazionale di presentazione dei risultati del progetto 
ProYoungStock, finanziato da ERA-Net – CORE Organic. Webinar piattaforma 
Microsoft Teams, 9 Giugno 2021 

 
 Seminario “Valorizzazione degli scarti e  trattamento  delle acque reflue 

provenienti dalle produzioni lattiero casearie” relativo al Progetto “Tradizioni 
produttive casearie a basso impatto ambientale da spillare – TPCbIAs”, 
finanziato a valere sulla Misura 16.1 del PSR 2014-2022. Ragusa, 30 settembre 
2021. 

 Evento Taormina Gourmet.  
o 23 ottobre 2021, laboratorio del gusto con le 5 DOP siciliane.  

 
 Partecipazione incontro “Il trasferimento della ricerca in agricoltura: la 

sottomisura 16.1 del PSR 2014/22”. Catania, 19 Novembre 2021. 
 

 Best in Sicily, premiazione Miglior produttore di formaggio. Messina, 13 Dicembre 
2022.  

 

 
 

                                       



Allegati  
 

1) Locandina evento Workshop Nazionale di Presentazione dei risultati del progetto ProYoungStock. 
 

 
 



2. Locandina seminario “Valorizzazione degli scarti e  trattamento  delle acque reflue provenienti dalle produzioni 
lattiero casearie” 
 

 


